Entrants

Amanida verda

Ensalada

Salade

Salad

Griines salat 8 ? O O
3eneHblli canat

Amanida Catalana

Ensalada Catalana

Salade Catalane

Catalan Salad 11, 00
katalanischer salat

KaTtanoHckunin canat

Amanida I’Escal

Ensalada L'Escal

Salade I’'HEscal

Salad L'’Escal 12 ° OO
Salat I'’Escal

canat

Gaspatxo

Gas
pacho 8 ,00
Gazpacho

racrnayo

Torrada amb escalivada i anxoves de L'Escala

Tostada con escalivada y anchoas de L’Escala

Toast avec escalivada et anchois de L'Escala 1 O O
Toast with escalivada and anchovies from L'Escala 2 kK
Toast mit Escalivada und Sardellen von der Waage

TocT c ackannBagom n aHuoycamum J1'3ckana

Esqueixada de bacalla

Esqueixada de bacalao

Esqueixada de morue

Geteilter Kabeljau 14:, 00
®Pune Tpecku




Entremesos de la casa,

Entremeses de la casa,

Assortiment de charcuterie maison 11. OO
Cold meats of the hause

Vorspeisen des hauses

3aKycku joma

Esparrecs amb pernil

Esparragos con jamon

Asparges au jambon

Asparagus with ham 119 OO
Spargel mit schinken

Cnap>a ¢ BeTUMHON

Embotits casolans de Vic

Embutidos caseros de vic

Charcuterie de Vic 11 ° 00
Cold cured meats from Vic

Vic hausgemachte wiirste

JomalluHne konbacku ot Brkun

Macarrons a la bolonyesa

Macarrones a la boloiiesa

Macaronis a la bolognaise 9 ° 00
Macaroni bolognese

Makkaroni Bolognese

MakapoHbl bonioHbe3e

Macarrons a la carbonara,

Macarrones a la carbonara,

Macaronis a la carbonara

Macaroni carbonara 11 ° 00
Makkaroni carbonara

MakapoHbl kKapboHapa

Macarrons a la, crema de ceps

Macarrones a la crema de ceps

Macaroni & la créme de champignons 12,00
Macaroni with mushroom cream

Makkaroni mit Pilzcreme

MakapoHbI B rpMbHOM Kpeme




Terrina de foie

Tarrina de foie

Terrine de foie 15 ? 00
Foie terrine

Foie-Terrine

dya-TeppuH

Assortit d’ibérics

Surtido de ibéricos

Assortiment d'Ibéres 15 ’ 00
Assortment of Iberians

Auswahl an Iberern

AccopTUMeHT nbepuiiLes

Carpaccio de vedella,

Carpaccio de ternera

Carpaccio de beeuf

Beef carpaccio ]_3 . (010
Rindercarpaccio

Kapnay4yo 13 roBsAuHbI

Carpaccio de bacalla

Carpaccio de bacalao

Carpaccio de morue

Cod carpaccio ]_3 . (010
Kabeljau-Carpaccio

Kapnayyo u3 Tpecku

Paella
Paglla

Masnbs 14,00

Fideua Minim 2 persones

15,00




Cassola d’arros L'Escal Minim 2 persones
Cazuela de arroz

Casserole de riz

Rice Casserole

Reisauflauf

PucoBas 3anekaHka

Cargols a la cassola
Caracoles en la cazuela
Escargot a lacasserole
Snail in the pot
Schnecken im Topf
YNUTKN B ropLuke

Pernil ibéric

Jamon ibérico
Jambon Ibérique
Iberic Ham
Iberischer Schinken
N6epwuiickan BeTUMHA

Pop a la gallega

Pulpo a la gallega

Poulpe

Octopus

OcbMUHOT Ha Fanncnincknin

Patates fregides
Patatas fritas
Frites

French fries
Pommes frites
kapTodens dpu

17,00

13.00

17.00

18.00

3.00



Carns

Llom amb guarnicio

Lomo con guarnicio

Filet avec garniture 10.00
Sirloin with garnish

Lende mit Beilage

Kopelika c rapHupom

Graellada de carn
Parrillada de carne
% Viande grillée
A Grilled meat 16.00
Gegrilltes Fleisch
Msico Ha rpune

Botifarra a la planxa,

Butifarra a la plancha

Saucisse grillée

Grilled sausage 11.00
Gegrillte Wurst

XapeHas konbaca

Bistec amb guarnicio

Bistec con guarnicion

Steak avec garniture

Steak with garnish 11.00
Steak mit Beilage

CTelik C rapHMpOM

Entrecot (+/- 500Gr)
Steak 19.00

Crenk

Xai a la, planxa,

Cordero a la plancha

Agneau grillé

Grilled lamb 18.00
Gegrilltes Lamm

bapaHuHa Ha rpune




Filet de vedella
Solomillo de ternera
Filet de boeuf

Fillet of beef
Rinderfilet

dune roBagnHbI

Pollastre amb guarnicio
Pollo con guarnicién
Poulet avec garniture
Chicken with garnish
Hahnchen mit Beilage
Kypwvua ¢ rapHupom

Cap ipota de vedella
Callos

Tripes de boeuf

Beef tripe
Rinderpansen
roBsiXXui pybeL|

Conill amb cargols

Conejo con caracoles
Lapin aux escargots
Rabbit with snails
Kaninchen mit Schnecken
Kponuk c ynntkamm

Peus de porc
Pies de cerdo
Pieds de cochon
Pig's feet
SchweinefiiRe
CBUHbIe HOTK

20.00

11.00

14.00

13.00

14.00



Peix

Mariscada (Per Encarrec)
Fruits de mer (sur commande)
Seafood (to order)
Meeresfriichte (auf Bestellung)
MopenpoaykTbl (Ha 3akas)

Musclos a la, marinera
Mejillones a la, marinera
Moules 2 1a sauce marinera
Mussels with marinera sauce
Muscheln mit Marinera-Sauce
Mwuaum c coycom maprHapa

Musclos a la, planxa,
Mejillones a la plancha
Moules grillées

Grilled mussels
Gegrillte Muscheln
XapeHble Mngmnun

Musclos a la Belga

Mejillones a la Belga

Moules a 1a belge

Belgian style mussels
Muscheln nach belgischer Art
MUANN NO-6enbrnminckun

Gambes llagostineres
Gambas langostineras
Crevettes

Prawn
Garnelengarnelen
KpeBeTku c KpeBeTKaMu

Gambes de Roses
Gambas de Roses
Crevettes Roses
Prawn Roses
Garnelen Roses
KpeBeTKa

40.00

11.00

10.50

13.00

14.00

20.00



Llu¢ a la, planxa,
Merluza a la, plancha,
Merlu grillé

Grilled hake
Gegrillter Seehecht
JXapeHblin xek

Calamars a la, romana
Calamares a la romana
Calmars frits

Fried calamari
Frittierter Tintenfish
XapeHble KanbMapbl

Calamars a la planxa,
Calamares a la, plancha
Calamar grillé

Grilled squid

Gegrillter Tintenfisch
Kanbmapsbl Ha rpune

Sarsuela de peix i marisc
Zarzuela de pescado y marisco
Zarzuela aux fruits de mer
Zarzuela seafood
Zarzuela-Meeresfriichte
Capcyana MopenpoayKTbl

Rap amb cloisses i gambes

Rape con almejas y gambas

Lotte aux palourdes et crevettes

Monkfish with clams and prawns

Seeteufel mit venusmuscheln und Garnelen
Mopckori YepT C MOANKOCKAMU U KpeBeTKaMu

Graellada de peix i marisc
Parrillada de pescado y marisco
Poissons et fruits de mer grillés
Grilled fish and seafood

Gegrillter Fisch und Meeresfriichte
YXapeHas pbiba 1 MOpenpoayKThbl

Bacalla a I’Escal
Bacalao

Morue

Cod

Kabeljau

Tpecka

13.00

11.00

14.00

17.00

21.00

19.00

15.00



